JELENTKEZESI KERELEM

Tisztelt EIndk ar!

Tisztelt Ertéktar Bizottsag, Tisztelt Kozgyfilés!

A Kincses Baranya, Baranya Megyei Ertéktar nemes céljaival egyetériésben jelentkezek termeék-
csaladommal az Ertéktdrba, mely termékesaldd kialakftdsa egyrészt néprajzi kutatds alapjan,
mdsrészt lokdlpatridta érziiletd kreativitdsbdl szlletett nem titkolva azt a célt, hogy méltdkép-
pen képviselhesse, vihesse hirét szikebb patridnknak széles e vildgban.

Engedjék meg, hogy ezen okbdl néhdny bemutatkozd mondattal €ljek.

Lokodi Akos vagyok 6 gyermek apja, 2009 Sta dolgozok séfként, kreativ séfként Pécsi és Pécs
kérnyéki éttermekben, valamint gasztrondmiai tandcsadoként és szakirokeént orszdgszerte, Val-
laltam és teljesitettem a 650 éves Pécsi Tudomanyegyetem felkérésére az .50 étel a nagywildg-
bél / 50 Delicacies on Earth” cim( 220 oldalas nemzetkdzi receptkényv elGkészitését, 46 or-
szdg 50 receptjének lefézését, tdlaldsat, a kdnyv designjdt és boritdjdnak tervezését, valamint a
reprezentativ [Gzést t6bb orszdg nagykdvetével. Tobb mint 10 éve dllandd vendégként fézhe-
tek a Duna Televizié Csaldd-Bardt €l6 magazinjdban. Bliszkén birtoklom a ,,Pannon Borrégio
TOPS Etterme 2018" dijat.

Pécs gasztronomiai identitasa

Abban mindenki megegyezik, hogy Baranya déli része a Mecsekkel bezirdlag a mediterrdneum
utolsé véddbdstyaja. Ez ugyanugy kdszdnhetd az itt viruld flge- €s rozmaringbokroknak, a tu-
risztikai marketingnek, mint a kellemes éghajlatnak egyarant.

A soknemzetiségd Baranya konyhdjdt nem lehet egy kalap ald venni, gyakran egy telepilésen
beliil is valtoznak egyfajta ételhez k&tédSen a hagyomidnyok. Ezek brzése és a szokdsok kdl-
¢sOnhatdsa egyardnt érvényesiil: magyarok, székelyek, ciganyok, csangok, svabok, horvétok,
szerbek konyhdja hatott egymdsra. A népesség taplalkozdsa eltérd abban a vonatkozasban is,
hogy a megye mely teriiletén élnek, Sseik a hagyomanyok kialakuldsakor milyen élelemhez ju-
tottak, mit kindlt nekik a természet az erdei gylimdlcsokbdl vagy a nagy folydvizek halaibdl.
Mindezzel egylitt az ételek, illetve izek tekintetében tiz tdjegység ismeretes Baranydban még-
pedig az Ormidnsdg, Dravaszog, Geresdhat, Sérkdz, Kelet-Mecsekalja, Volgység, Baranyazug,
Hegyhat, Szigetvidék, K6zép-Baranya.

Ami a tdbbiek kézott kivétel nélkil Gsszekdti a baranyat kisebbségek gasztrondmidjit az a k-
[6nféle flstdlt és fustdletlen husdardlékok, téitelékaruk, stifolderek, szaldmik, szajymokak, hur-
kdk, kolbaszok.

Vajon hogyan lehet az, hogy Pécsnek, mint az orszdg egyik legrégebbi telepllésének nincsen
csak red jellemzd, jellegzetes étele csak itala? Holott mashol biszkén illatozik a Szegedi haldszé,
a Bakonyi sertésszelet, a Budapest bélszin, a Debreceni pdros! Nélunk meg csak a Mecseki
itdka, Pécsi sor és Funfkirchen pezsgé folyik szdmolatlan?!

Nekem, mint itt €6 kreativ séfnek és termékfejlesztonek - aki kora tavasztdl késé Sszig megé-
lem a mediterrdn életérzést - egy olyan ételfajta van a tarsolyomban, ami 6tvdzi a szabad tdzén
vagy faszenen késziilt ételek egyedi izvildgét. az erre a térségre jellemzd flszereket, zOldsége-
ket, gyimolcstket az egyeduldlld pécsi kreativitdssal. Marketing szempontbdl pedig erdsiti a
véros és Baranya délszaki jellemzéit. Egyébirdnt pedig olyan mdltban gydkeredzd egyedi izvila-
got nydjt, melyre joggal lehetlink mindnydjan biiszkék.

Ez nem mds mint az dltalam etkészitett Pécsi Grillkolbasz Valogatas (a Lokodiféle Premium
Termékcesalid részeként). Adalék- és tartositoszer mentesen, juhbélbe toltve, mindjdrt hat
fajta. Ebbdl &t (Ot torony) Pécs kiilénbdzd varosrészeirdl elnevezve, plusz a Pécsi (Isten dicss-
ségére), ami anno egy jellegzetes, elfeledett helyi, frissen sttétt kolbdszka(tehdt grillkolbasz)
Ujragondolasa.



A Pécsi Grillkolbasz Valogatas 2017-ben Pécs vdros képviseletében ezist dijat nyert a
Nemzeti izek Versenyén, a Csapody Balizs dltal elndkélt zsdri ajdnlaséval. Tobb alkalommal
szerepeltink Michelin csillagos étterem kindlatdban. (2016-ban sajdt standdal részt vettlink a
WVOLT Fesztivalon, a SZIGET Fesztivalon, a Balaton Sound Fesztivalon és a Strand fesztivélon.)

(A t&bbiek kdzdtt Pécsett a Hotel Kikelet**#** éttermeben, az Eozin Corso étteremben, a
Neozin Grillteraszon és a Fétér bisztrdban, Kaposvarott az Erzsébet Sorhdzban, Mecsekna-
dasdon a Karl Mikrosrfézde és Bisztroban, Budapesten tébb helyen, pl. az Iberostar Grand
Budapest***** L3 Parrilla éttermében valamint az Urémi Hittében is szerepeltiink étlapon.)

Aranyhegyi grillkolbasz - Fiigéve! és nagyszeri Cirfandlival pérositva

A nevet mdr egy | 780-as szabadalmi levélben, a varos cimerének leirdsdaban emlitik, azéta is
a cimerben szerepel. Az izesités két {6 eleme a flige, mely mdr akkor is megetermett itt, és
a régen volt rengeteg szélGskertek emlékére a kivdld pécsi borfajta a Cirfandli. Nagyszerden
kiegészitik egymast!

Csoronika grillkolbasz - Aszalt paradicsomos, bazsalikommal

Nem egy kertben termett, terem itt bdséggel a bazsalikom. Fekvésének készonhetSen
gyimdlcsdket és paradicsomot is aszaltak nyaranta. Nem véletlenil telepitették ide a Bota-
nikus kertet sem, az itt €15 névények igencsak élvezik a kivald adottsdgokat. Pécs egyik leg-
jobb talaju része. Maga a sz eredete - Csoronika - a fekete félddel, Grokzoldekkel vagy mds
névénynevekkel lehet kapcsolatban.

Makari grillkolbasz — Paprikds, rozmaringos csavarral

Nem csak Makar Janos dbester emlekére, aki felszabaditotta a t6rék aldl a pécsi vérat, ha-
nem az itt vadon termd& rozmaring bokrok tiszteletére, melytdl a legelészd kecskék teje 15
finomabb lett, a dravaszdgi 6roft paprikdk inyrevaldsdgdrdl nem is beszélve.

Mecseki grillkolbasz - Citromfiives, medvehagymas

A Mecsek és a Misina lejtdin vadon termd, gydgyhatasu ndvénylnk régen beéplilt a kdrnyék
gasztrondmiai hagyomanyaiba, de mindez iddig nem jelent meg markdnsan a daralékfélék-
ben. A dél baranyai kertekben bdven szaporodd citromfivel €s egyéb flszerfélékke!
parositva viszont igazi kuridzummd vdlhat.

Rigoder grillkolbasz — Fiistdit csiilkds, pécsi barna sdrrel, zsalyaval

Az észak-déli irdnyu hegylabi felszinek kézé ékelédéd, nagyszdmi védett volgyekben sajatos
habitusy vdrosrészek alakuftak ki. Ezek kdzill a Rigéderben — mely nevének eredete homdly-
ba vész és valdszinlleg csalddnévi eredetd — élt tavoli rokonunk diktilt le egy receptet
dédanydmnak, ami friss zsdlydval készult fistolt csulkds egytdlétel volt. Ennek és a vélhetden
itt nagyszerden nevelkedd zsdlya emlékére alkottam meg ezt a kolbdszt. Mely kolbdsz nem

nélkiildzhet - a estlck riatt, a kivdld pécsi barnasdr tarsasagat.

Pécsi grillkolbasz — borju- és sertéshis keveréke pecsenyevirdggal, petrezselyemmel

lgazi svab gySkerekkel rendelkezd, djragondolt grillkolbdsz. A Rédc-hegy kdrnyékérdl keriilt
annak idején a vdrosba. Pikdnssagdt a reszelt citromhé) adja, vajban slitdtték.

get, murlakdt kivdnok!

Lokodi Akos kreativ séf






Hamarics lidiké

Feladé: lIdiké Hamarics <hamarics.ildiko@gmail.com>
Kiildve: szerda 2020. junius 17 9:51

Cimzett: Hamarics lldiko

Targy: Fwd: Ertéktar

---------- Forwarded message ---------

Feladd: Lokodi Akos <lokodiakos@gmail.com=>
Date: 2020. jan. 15., Hét 16:06

Subject: Fwd: Ertéktar

To: <hamarics.ildiko@gmail.com>

Kedves lldiko!
Fazekas Rébert Ur kérésére tovabbitom a Pécsi Ertéktar értesitését.

Udvdzlettel:
Lokodi Akos

+--eee-- Forwarded message --—-------

Feladd: Horvath Tamas <horvath.tamas@ph.pecs.hu>
Date: 2020. jun. 15., H, 14:30

Subject: Ertéktar

To: lokodiakos@gmail.com <lokodiakos@gmail.com>

Tisztelt Lokodi Ur!

A Pécs mj varos kulturalis bizottsaga e honap 22-én fog donteni beadott kérelmérdl, a Lokodi féle pecsi prémium
kolbaszokrol.

Udvézli,

Horvath Tamas
Kult. biz. elndk

Sajat Samsung Galaxy okostelefonrél kitldve.
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